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L'ABUS D'ALCOOL EST, DAN POUR LA SANTE, A CONS@MMER AVEC MODERATION.




HUITRES SPECIALES MARENNES OLERON N°3, 6 piéces
HUITRES SPECIALES MARENNES OLERON N°3, 9 piéces
HUITRES SPECIALES MARENNES OLERON N°3, 12 piéces

STRACCIATELLA DI BUFALA Pistaches, Mortadella, salade d’herbes
et Foccacia réalisée sur place

DE NOS LACS ET RIVIERES Ecrevisses, truite, ses oeufs et sa chair, omble chevalier fumé
par Nos soins, sucrine, radis roses, crémeux d'herbes fraiches, brioche maison

CROUSTILLANTS DE REBLOCHON Roulés en pate filo comme un nem,
sauce Chimichurri des montagnes

ASSIETTE FRUITIERE Assortiment de 5 fromages fermiers de nos alpages,
coings confits et en gelée, mesclun fruffé



SOUPE A L'OIGNON Bouillon grand-mére, oignon confit,
dés de mcelle, la gratinée en mousse légére

L'CEUF Confit basse température, meurette a la mondeuse,
cepes et lard de montagne

TARTARE DE VEAU Parmeggiano Regiano, cdpres, suprémes de citrons,
pignons de pin torréfiés

GYOZA Ravioles a la chair de veau et au foie gras faconnées sur place

BROCHET Sa chair en farce fine dans un g&teau croustillant, sapinette
et velouté de Cresson intégralement de Savoie



SUPREME DE VOLAILLE DE CHALLANS Miille feuilles de butternut,
véritable jus de volaille, polenta en espuma et chataignes confites

VEAU BLANC FERMIER La cote rotie sur I'os (350/4009). le ris croustillant,
tombée d'épinards frais et pleurotes de Savoie

MAC'N TRUFFE Macaronis & la fruffe, véritable jambon de Paris,
parmesan et truffe d'hiver Francaise

FILET DE BCEUF ROSSINI Pomme darphin, escalope de foie gras poélée,
minis Iégumes de saison, panais mis en creme et sauce angus

BURGER DE BCEUF ANGUS Reblochon fermier, compotée d’oignons cidre miel,
lard et moutarde aux noix de Grenoble

AGNEAU DE LAIT 600/800g
L'épaule confite, gratin dauphinois, véritable jus de viande

DOS DE SAUMON BIO Le cceur du filet roti entier,
sauce choron perlée de ses ceufs, tombée d’'épinards et minis IEgumes glacés

COTE DE BCEUF DRY AGED ABERDEEN ANGUS 1.2kg/1.4kg
Mcelle rétie, poélée de champignons, petits lEgumes et sauce Angus



ROMAINE Artichauts boutons, Sérac de brebis de la vallée des Belleville,
noisettes torréfiées et vinaigrette & la truffe d’hiver

GRANDE RAVIOLE Morilles poélées entieres et en creme, tombée d'épinards frais,
mornay, noix du Dauphiné et copeaux de beaufort

VEGGIE BURGER Steak végétal, pickles de concombre, reblochon
et confiture d’'oignons cidre miel

FILET TURBOT Queues de langoustines décortiquées, coquillages,
bisque des tétes et fondue de poireaux

FISH & CHIPS Avocat, pommes grenailles et sauce tartare
TRUITE DE SAVOIE Ravioles du Royans, copeaux de carottes et beaufort

NUGGETS Filets de poulet ou de cabillaud croustillants,
frites maison et sauce tartare

RAVIOLES DU ROYANS Creme, ciboulette ciselée et copeaux de beaufort

MENU ENFANT Plat enfant au choix
+ MCELLEUX CHOCOLAT ENFANT OU 3 BOULES DE GLACES MAISON



SELECTION DE TOMMES DE SAVOIE IGP AU LAIT CRU

AU GENEPI

LA FERMIERE CREMEUSE
AU FOIN

AlL DES OURS

SELECTION DE FROMAGES FERMIERS DE SAVOIE AU LAIT CRU

BEAUFORT AOP CHALET D'ALPAGE
VACHERIN FERMIER DES BAUGES
REBLOCHON FERMIER AOP DE HAUTE-SAVOIE
CHEVROTIN DES ARAVIS AOP

SELECTION DE BLEUS DE SAVOIE AU LAIT CRU

ASSIETTE FRUITIERE Assortiment de fromages fermiers de nos alpages,
coings confits et en gelée, mesclun fruffé

SELECTION DE 3 FROMAGES FERMIERS
SELECTION DE 5 FROMAGES FERMIERS
SELECTION DE 7 FROMAGES FERMIERS



LA FRAICHEUR Pomme verte, kiwi Francais en brunoise et en sorbet,
émulsion fromage blanc, b&tonnets de meringue croustillante

TIRAMISU CAFE NOISETTE A ['ltalienne, biscuit & la cuillére maison,
émulsion mascarpone, glace café et noisette

ILE FLOTTANTE 3 VANILLES Tahiti, Mexique et Madagascar,
coeur coulant caramel et amandes caramélisées

CHOCOLAT GRAND CRU Poires de Savoie pochées, fraiches et en sorbet

BABA AU RHUM Dans I'esprit d'un rhum arrangé aux fruits exotiques,
creme légere vanille

CAFE GOURMAND

MAXI COOKIE Tout juste sorti du four, chocolat, noisettes et glace vanille
CHURROS Nutella maison, confiture de lait et croustillants
CREME GLACEE MAISON Le pot entier & partager, coulis et toppings maison

Poire, myrtille, mangue, passion, vanille, café, chocolat, noisette, miel, yaourt



ORIGINES DE NOS PRODUITS
EN CIRCUIT COURT

MOREL

TRUITE, OMBLE CHEVALIER
ET SAUMON DE FONTAINE
74210 VAL DE CHAISE

MORZINE ®

LAUBERTON RUDY
CHAMPIGNONS ET ENDIVES
74000 ANNECY

W&éﬂm

POMMES DE TERRE, OIGNONS, AlL,
BUTTERNUT, ECHALOTES, POMMES ET POIRES

HAUTE-SAVOIE 73200 GILLY-SUR-ISERE

CHAMONIX
MONT-BLANC

A
ali

LABELLISE « LA REGION DU GOUT »
VEAU, BCEUF, VOLAILLES ET COCHON
DE REGION 73210 AIME

Az

ANNECY
°

ST-GERVAIS-LES-BAINS
L]

CALLET JEAN-CHRISTOPHE
POMME DE TERRE, BETTERAVE,
CAROTTE, NAVET, POIREAU
73410 ENTRELACS

® ALBERTVILLE

4
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BILLAT SYLVIE, CHRISTOPHE ET HUGO

® AIX-LES-BAINS

) T
. FROMAGES FRAIS DE CHEVRE
‘ CHAMBERY . 73260 PUSSY
o MOUTIERS
SAVOI E @ VAL D'ISERE
BOZ:L
MERIBEL
RIE LAURE D
S:,SE'tUAT MA ST-MARTIN o
73330 PONT DE BEAUVOISIN DE BELLEVILLE
o VALTHORENS

ST-JEAN-DE, , X
MAURIENNE 4 )
ERIC MAINBOURG

LES PLATEAUX DE FROMAGE AOP IGP
73730 ROGNAIX

CHARLES MURGAT
TRUITE, OMBLE CHEVALIER
ET SAUMON DE FONTAINE
38270 BEAUFORT

é £ = —\-’r
6{“ GUY GROS

5t eVWot CHARCUTERIES
LE MOULLEC PIERRE 73350 VILLARD DU PLANAY

ESCARGOTS
73800 LA CHAVANNE

BEURRE, CREME, LAIT
73600 MOUTIERS

‘ JAY SUSAN ET SERGE
|| TOMME,SERAC, YAOURT DE BREBIS ET LE LAIT
1| 73440 LES BELLEVILLE - LE CHATELARD

CARTE DES PRODUCTEURS



APERITIFS

Coupe de Champagne rerier Joust Grand Brut
Kir des Peres Charfreux

Kir Royal, Bellini

Ricard

Rhum, Gin, Vodka, Whisky...

Martini, Martini Riserva Speciale

COCKTAILS

Apérol / Limoncello Spritz

MOjiTO (supp. yuzu, passion ou myrtille)
Moscow / London Mule

Bloody Mary

Dark & Stormy

Espresso Martini

Amaretto / Whisky Sour

St Germain Spritz

St Germain Bombay Sapphire Tonic
St Germain Mule

BIERES
Biére pression
Bud 25 cl 8.5
Corona 25 cl 9.5
Leffe Blonde 25¢cl 12,5
Hoegaarden 25¢cl 10,5
Biere bouteille
Corona
Corona Sunset
Corona Cero
Goose Island - IPA
Calsberg
Smirnoff Ice

CIDRES

Appie (Brut, bouteille)
Magners (Doux, bouteille)

EAUX
Evian
Badoit
Chateldon

12 cl
12 cl
12 cl
4 cl
4 ¢l
8 cl

12 cl
12 cl
12 cl
12 cl
12 cl
12 cl
12 cl
12 cl
12 cl
12 cl

50 cl
50 cl
50 cl
50 cl

33 cl
33 cl
33 cl
35,5 cl
33 cl
27,5 cl

33 cl
33 cl

75 cl
75 cl

75 cl

16,5
11
17.5
7.5
14

15.5
16,5
15
15
15
16,5
15
14,5
17
16

11.5
12,5
14,5
13,5

13
13
13
13
13
13

13
13

BOISSONS CHAUDES

Espresso, Ristretto, americano

Double espresso, deca

Café au lait

Cappuccino, Macchiato, flat white
Chocomallow, Latte Caramel, Mocaccino

Chocolat chaud
Chococlat viennois
Vin chaud 23 cl
The great Irish, Grog 23 cl
THES ET INFUSIONS
Thés Noirs 23 cl
Earl grey, English Breakfast...
Thés Verts 23 ¢l
Morocco mint, Sencha...
Infusions 23 cl
Relaxante, Vivifiante, Tilleul...
DIGESTIFS
Amaretto, Calvados, Génépi, 4 cl
Limoncello, Sambuca
Grey Goose Vodka aromatisée 4 cl
Poire d’Anjou
Rhum Premium 4 ¢l
Diplomatico, Bank’s, Pacto Navio...
Whisky Premium 4 ¢l
Chivas, Oban 14, Royal Brackla...
Eau de vie 4 cl
Poire, Mirabelle
Cognac Martel Cordon Bleu 4cl
Chartreuses 4 cl
MOF, Elixir, La Centenaire
Chartreuses 4 ¢l
VEP verte, VEP Jaune
SOFTS

Soda Fontaine 25cl 5,5 40 cl
Coca Cola, Coca Cola sans sucres,
Sprite, Fanta, Tonic, Fuzetea

20 cl

Jus de fruits
Abricot, Ananas, Orange, Pomme,
ACE, Poire, Tomate

BOISSONS

4,5

7.5

9.5

16

12,5

16,5

16,5

16,5

16,5

18
18

22

7.5

7

Prix nets : TVA & service compris



