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SPRITZ

BIÈRES & CIDRE
Bière Pression Carlsberg
Bière Pression Carlsberg
Sup. Picon, Sirop
Bière Bouteille Carlsberg
Bière Bouteille San Miguel Fresca
Bière Bouteille Skoll
Bière Bouteille 1664 Blanche
Bière Bouteille Brooklyn East IPA
Bière sans alcool 1664 Blanche 0%
Bouteille Cider 

9 €
12 €
1 €

10 €
10 €
12 €
10 €
10 €
10 €
10 €

33cl

45cl

33cl

33cl

33cl

33cl

33cl

33cl

33cl

VERRES DE VINBlancs
AOP Savoie Chignin Bergeron
AOP Sauternes Réserve Mouton Cadet 

Rosés
AOP Languedoc Cabrières Clos du Temple
           Élu meilleur Vin Rosé du monde
AOP Côtes de Provence Château Minuty Cuvée 281 
AOP Côtes de Provence Château Minuty Rosé et Or  
AOP Côtes de Provence Château Peyrassol

Rouges
AOC Saint-Émilion Réserve Mouton Cadet  
AOC Pauillac Réserve Mouton Cadet  
AOP Pic Saint-Loup Héritage de Gérard Bertrand
AOP Ventoux B de Bacchus

Orange Vin de France Orange Gold 

14 €
15 €

40 €

20 €
15 €
15 €

14 €
14 €
14 €
14 €
14 €

(12cl)

VERRES DE VIN FOLIE DOUCE (12cl)

JUS PRESSÉS
14 €

(20cl)

Orange, Citron, Pamplemousse                        

COUPES DE CHAMPAGNE
18 €
24 €
28 €

(15cl)

Perrier-Jouët Grand Brut
Perrier-Jouët Blanc de Blancs
Perrier-Jouët Blason Rosé                       

12 €
Rosé - Blanc - Rouge

AOP Côtes-du-Rhône, IGP Pays d'Oc, IGP Pont du Gard, 
AOP Duché d'Uzès, IGP Pays des Cévennes                   

FRENCH CANCAN (75cl)

Vin effervescent VDF issu de vignobles cultivés en agriculture biologique

French Cancan Brut Nature , Brut Rosé, Brut Orange                   

JUS BIO fabriqués en Haute-Savoie

10 €

(33cl)

Jus de fruits  Pomme, Pomme Poire, Pomme Framboise,  
                     Pomme Myrtille, Orange, Tomate
Nectar        Abricot                       

SOFTS
8 €
8 €
8 €

8 €

33cl

33cl

33cl

25cl

Orangina, Schweppes Tonic
Pepsi Regular, Zéro - 7UP Free, Regular 
Lipton Ice Tea : Pêche, Framboise,
Pétillant Citron, Pétillant Pêche
Redbull : Regular, Sugar Free, Red Edition

EAUX MINÉRALES NÉES EN SAVOIE
10 €

(75cl)

Bonneval Plate, Bonneval Pétillante                           

BOISSONS

Apérol Spritz           Apérol, Prosecco, Eau Pétillante
Campari Spritz      Campari, Prosecco, Eau Pétillante
St-Germain Spritz St-Germain, Prosecco,Eau Pétillante

18 €
18 €
18 €

APÉRITIFS
Ricard, Pastis
Campari, Martini
Lillet

7 €
10 €
10 €

2cl

5cl

7cl

BOISSONS CHAUDES

(20cl)

(4cl)

Espresso       Simple, Décaféine, Noisette, Ristretto
          Double
Café au lait  Cappuccino, Latte
Chocolat     Chocolat Chaud
         Chocolat Grand Marnier
Viennois       Chocolat Viennois, Café Viennois
Thés noirs     English Breakfast, Earl Grey
Thés verts     Sencha, Thé à la Menthe
Infusions      Camomille, Tilleul, Verveine
Vin Chaud
Irish Coffee 

 

5 €
7 €
8 €
8 €

16 €
9 €
7 €
7 €
7 €

10 €
16 €
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(2cl)

120 €

(16cl)



FROMAGES

Les fromages sont des produits saisonniers. 
Tenant compte du délai d’affinage, il se peut que certains soient parfois absents du plateau.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   45 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   26 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   14 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   14 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   14 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   14 €

Les Fromages

Buffet de Fromages à Volonté 
Proposé dans La Cave à Fromages

L’Assiette Fruitière 
5 fromages de Savoie séléctionnés sur le plateau de La Fruitière, et fruits secs

Faisselle de la Ferme 
Servie nature ou à la crème avec des myrtilles

Fontainebleau 
Mélange de fromage blanc et crème fouettée, servi nature ou avec du miel  

À La Portion

Lait de Vache
Bleu de Bonneval
Bleu de Termignon
Tome des Bauges fermière
Tomme de Savoie
Abondance fermier
Reblochon fermier

Lait de Chèvre
Chevrotin des Aravis
Crottin de chèvre
Tommette de chèvre
Tommette de chèvre aux fleurs
Persillé de Tarentaise

Lait de Brebis
Tommette de brebis
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ENTRÉES

 . . . . . . . . . .   28 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   28 €

 . . . . . . . . . . . . .   28 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   26 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   24 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   22 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   24 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . .   26 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   26 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . .    22 €

  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   32 €
  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   46 €

. . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   60 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   30 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   26 €

Les Hors d’Oeuvre

Saumon Bellevue, macédoine de légumes au cresson de fontaine

Brioche au Foie Gras d’Oie truffé « Marc Haeberlin » 

Œuf en Gelée de coquillage et vodka, salade marine et caviar  
 
Jambon de Savoie fumé 13 mois à la branche de genevrier

Salade Parisienne, haricots verts et anguille fumée  

Poireau Vinaigrette,  sauce ravigote

Quenelles au Beaufort gratinées à la sauce Mornay 

Assiette Fruitière : 5 fromages de Savoie et fruits secs

Salade de Chèvre Chaud au miel et fruits du mendiant 

Les Coquilles

Escargots du St Bernard au beurre persillé
6 pièces
  
Huîtres Spéciales Gillardeau N°2
6 pièces
9 pièces
12 pièces

Les Potages

Soupe Elysée à la truffe, volaille et foie gras de canard

Soupe à l’Oignon gratinée au Beaufort

Soupe de Poissons, rouille et croûtons
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PLATS

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   38 €

 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   30 €

 . . . .   32 €

  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   32 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   42 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   38 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   30 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   38 €

 . .   38 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   36 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   36 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   36 €

 . . . . . . . . . . . . . . .   36 €

 . . . .   36 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   38 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   45 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   38 €

 .   36 €

. . . . . . . . . . . . . .   42 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   38 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   38 €

Le Plat du Jour

Les Végétariens
 
Cassolette de Champignons, crème des sous-bois et feuilleté

Courge Butternut Rôtie, farcie au quinoa et châtaignes, sauce curcuma 

Risotto d'Épeautre, épinards frais, poire et citron confit, sérac

Les Poissons
Homard au Gratin

Fish & Chips, sauce tartare

Pissaladière aux anchois

Pot-au-feu de St-Jacques, os à moelle de bœuf

Les Viandes
Bouchée à la Reine (quenelles, volaille, veau et ris de veau, champignons)

Cannelloni d’Agneau façon navarin

Magret de Canard à l’Orange, polenta crémeuse

Boudin Noir Artisanal aux 2 pommes

Pulled Beef Burger à la coriandre et au gingembre, frites fraîches
 
Tartare de Bœuf sélection Maison Metzger, pommes de terre au Beaufort

Suprême de Volaille Fermière aux morilles, crozets de Savoie

Filet de Bœuf Rossini, purée de pomme de terre

Les Viandes à partager
Servis pour 2 personnes  / Prix par personne

Choucroute Belle Alsace

Joue de Bœuf à la Bourguignonne servie entière, purée de pommes de terre

Rib’s de Cochon laqué aux épices, pommes de terre au Beaufort 

Chou farci au Foie Gras et Canard, matignon de légumes

Servi pour 4 personnes  / Prix par personne

Feuilleté de Bar aux Crustacés, beurre blanc à l’estragon
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DESSERTS

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . .   16 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 €

  
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   20 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 €

Les Desserts
 
Fontainebleau 
Mélange de fromage blanc et crème fouettée, servi nature ou avec du miel 

Poire Belle-Hélène

Tarte aux Citrons 
Meringuée 

Tarte aux Myrtilles,  
Crème fouettée fermière 

Pain Perdu à la Brioche,  
Marmelade de fruits noirs

Baba au Rhum, 
Sirop d’agrumes et chantilly

La Ruche de la Fruitière : 
Mousse au miel, crème et meringue croustillante

Mille-Feuille 
Moka café

Salade d’Agrumes aux Dattes, 
Sirop cannelle

Paris Brest, 
Praliné maison

Orange Givrée, 
Shooter glacé au Grand Marnier (4cl)

Les Desserts À Partager
Servis pour 2 personnes / prix par personne

Crème Glacée à la Pistache
Cerises Amarena

Mousse Chocolat 
Zestes d’orange confits

Flan au Caramel 
À l’Ancienne

Servis pour 4 personnes / prix par personne

Pièce Montée en 24 choux

Tarte Praline Rose
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FRENCH CANCAN
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French Cancan Brut Nature - Gérard Bertrand BIO

French Cancan Brut Rosé - Gérard Bertrand BIO

French Cancan Brut Orange - Gérard Bertrand BIO

CHAMPAGNES PERRIER-JOUËT
Perrier-Jouët Grand Brut

Perrier-Jouët Grand Brut

Perrier-Jouët Blanc de Blancs

Perrier-Jouët Blanc de Blancs

Perrier-Jouët Blason Rosé
Perrier-Jouët Blason Rosé

MAISON MUMM CHAMPAGNES RSRV
Maison Mumm Champagne RSRV Cuvée 4.5

Maison Mumm Champagne RSRV Blanc de Blancs

Maison Mumm Champagne RSRV Blanc de Noirs

Maison Mumm Champagne RSRV Rosé Foujita

GRANDES CUVÉES
Dom Pérignon
Dom Pérignon
Dom Pérignon

Cristal Louis Roederer
Cristal Louis Roederer
Cristal Louis Roederer

Cristal Louis Roederer Rosé

Armand de Brignac

120€

120€

120€

150€

300€

200€

400€

200€

400€

600€
1600€
5000€

600€
1600€
5000€

900€

5000€

150€

200€

250€

200€

75cl

75cl

75cl

LA CHAMPAGNE
CHAMPAGNES PERRIER-JOUËT BELLE ÉPOQUE

Perrier-Jouët Belle Époque
Perrier-Jouët Belle Époque
Perrier-Jouët Belle Époque

Perrier-Jouët Belle Époque Blanc de Blancs  

Perrier-Jouët Belle Époque Rosé

Perrier-Jouët Belle Époque Rosé

500€

1000€

2000€

650€

650€

1500€

75cl

150cl

300cl

75cl

75cl

150cl

75cl

150cl

75cl

150cl

75cl

150cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

150cl

300cl

75cl

150cl

300cl

75cl

300cl

CHAMPAGNES

Vin effervescent VDF issu de vignobles cultivés en agriculture biologique
Fines bulles virevoltantes évoquant la célèbre danse éponyme.



Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.

VINS GRANDS FLACONS

BOURGOGNE

VINS BLANCS

LES GRANDS CONTENANTS

AOC Chablis 1er Cru Montmain, Domaine Jean-Marc Brocard

AOC Chablis, Domaine Jean-Marc Brocard BIO ET BIODYNAMIE

AOC Chablis, Domaine Jean-Marc Brocard BIO ET BIODYNAMIE

150cl

150cl

5 litres

260 €

150 €

790 €

2020

2023

2021

LANGUEDOC ROUSSILLON
IGP Pays d'Oc Cigalus, Gérard Bertrand DEMETER

VIN ORANGE
VFD Villa Soleilla, Gérard Bertrand DEMETER

150cl 160 €2020

150cl 380 €2021

PAYS DE SAVOIE
AOP Savoie Chignin-Bergeron, Fabien Trosset 150cl 130 €

LANGUEDOC ROUSSILLON

VINS ROUGES

IGP Pays d'Oc Cigalus Gérard Bertrand

AOC Terrasses du Larzac Château La Sauvageonne DEMETER

AOP Minervois La Livinière Clos d'Ora DEMETER

AOC La Clape Château L'Hospitalet DEMETER

BORDEAUX
AOC Bordeaux Ronan By Clinet

AOP Pomerol Clocher d'Argent

AOP Pomerol Clocher d'Argent

AOP Pomerol Clocher d'Argent

AOC Saint-Estèphe Château Ormes de Pez Cru Bourgeois Exceptionnel

AOP Pauillac Château Nathaniel Baron Philippe de Rothschild

AOP Moulis Château Poujeaux Cru Bourgeois Exceptionnel

AOP Haut-Médoc Château Malescasse Cru Bourgeois

AOC Pessac-Léognan Les Hauts de Smith

AOC Pessac-Léognan Château Pape Clément Grand Cru Classé

AOC Pessac-Léognan Château Pape Clément Grand Cru Classé

150cl

150cl

150cl

150cl

160 €

140 €

500 €

180 €

2020

2020

2020

2021

VALLÉE DU RHÔNE
AOC Côte-Rôtie Brune et Blonde, Guigal

AOC Côte-Rôtie Brune et Blonde, Guigal

AOC Crozes-Hermitage Rouge, Guigal

150cl

150cl

150cl

360 €

360 €

160 €

2019

2021

2021

150cl

150cl

300cl

500cl

150cl

150cl

150cl

150cl

150cl

150cl

5 litres

120 €

180 €

420 €

640 €

230 €

120 €

230 €

150 €

210 €

820 €

3220 €

2018

2020

2013

2012

2019

2018

2016

2020

2015

2019

2016
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VINS ROSÉS
AOP LANGUEDOC CABRIÈRES

Clos du Temple, Gérard Bertrand DEMETER

Clos du Temple, Gérard Bertrand DEMETER

Clos du Temple, Gérard Bertrand DEMETER

2022

2022

2022

AOP CÔTES PROVENCE
Château Minuty Cuvée 281 HVE3

Château Minuty Cuvée 281 HVE3

Château Minuty Cuvée 281 HVE3

Château Minuty Cuvée 281 HVE3

Château Minuty Rosé et Or

Château Minuty Rosé et Or 

Château Minuty Rosé et Or

Château Minuty Rosé et Or

Le Clos Peyrassol BIO

Le Clos Peyrassol BIO 

Le Clos Peyrassol BIO 

Château Peyrassol BIO

Château Peyrassol BIO

Château Peyrassol BIO

Château Peyrassol BIO

250 €

500 €

1000 €

120 €

250 €

500 €

1800 €

85 €

170 €

340 €

700 €

100 €

200 €

400 €

80 €

160 €

320 €

640 €

75cl

150cl

300cl

75cl

150cl

300cl

600cl

75cl

150cl

300cl

600cl

75cl

150cl

300cl

75cl

150cl

300cl

600cl

VINS ORANGES
Vin de France Villa Soleilla, Gerard Bertrand DEMETER

Vin de France Orange Gold, Gerard Bertrand BIO

190 €

70 €

75cl

75cl

2022

2022

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.

Le Clos du Temps
Élu meilleur Vin Rosé du monde

VINS

Prix TTC
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VINS BLANCS

VALLÉE DU RHÔNE
AOC Condrieu La Galopine, Dom. Delas Frères

AOC Saint-Joseph Les Challeys, Dom.  Delas Frères

AOC Crozes-Hermitage, Guigal

AOC Crozes-Hermitage, Guigal

AOC Hermitage Blanc, Guigal

AOC Ermitage Ex-Voto, Château d'Ampuis Guigal

AOC Saint-Péray Le Mialan, Ferraton Père et Fils

IGP Collines Rhodaniennes, Viognier, Dom. Roche Paradis

AOC Côtes-du-Rhône Coudoulet de Beaucastel, Famille Perrin

AOC Côtes-du-Rhône Garuste, Dom. de Panéry BIO

AOP Châteauneuf-du-Pape Blanc La Fontaine, Dom. Alain Jaume BIO

AOP Châteauneuf-du-Pape Blanc, Château de Beaucastel

AOP Châteauneuf-du-Pape Blanc, Château de Beaucastel

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

150 €

85 €

70 €

70 €

130 €

490 €

75 €

70 €

95 €

70 €

140 €

380 €

380 €

2019

2022

2020

2021

2019

2019

2022

2023

2022

2023

2021

2020

2022

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.

VINS
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LANGUEDOC ROUSSILLON
IGP Pays d’Oc Cigalus, Gérard Bertrand DEEMETER

IGP Pays d'Oc La Madonne, Dom. de  Panéry 

IGP Pont du Gard La Glacière, Dom. de  Panéry  

AOP La Clape, Château L’Hospitalet DEEMETER

AOP Limoux, Dom. de l'Aigle Chardonnay

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

80 €

80 €

60 €

80 €

60 €

2023

2019

2021

2022

2023

BORDEAUX
AOC Bordeaux Blanc, Château Doisy Daëne 

AOC Graves Blanc, Clos Floridène

AOC Pessac Léognan, Château Smith Haut Lafitte BIODYNAMIE

AOC Pessac Léognan, Château Pape Clément

75cl

75cl

75cl

75cl

75 €

80 €

390 €

445 €

2019

2018

2021

2020

SAUTERNES
AOC Barsac-Sauternes, Château Doisy Daëne 

AOC Barsac-Sauternes, Château Doisy Daëne 

75cl

75cl

160 €

160 €

2010

2015



CÔTE DE BEAUNE 

AOC Corton-Charlemagne Grand Cru, Dom. Ardhuy

AOC Corton-Charlemagne Grand Cru, Dom. Ardhuy

AOC Corton-Charlemagne Grand Cru, Joseph Drouhin

AOC Beaune 1er Cru Clos des Mouches, Joseph Drouhin

AOP Saint-Romain Blanc, Dom. Alain Gras 

AOP Meursault 1er Cru Charmes, Dom. Faiveley

AOP Meursault Les Tillets, Dom. Alain Gras

AOC Montrachet Grand Cru, Baron Thénard

AOC Puligny-Montrachet 1er Cru Les Referts, Dom. Faiveley

AOC Puligny-Montrachet,  Dom. Faiveley

AOC Bâtard-Montrachet Grand Cru, Vincent Girardin

AOC Bâtard-Montrachet Grand Cru, Vincent Girardin

AOC Chassagne-Montrachet 1er Cru Morgeot, Dom. Claude Nouveau

AOC Chassagne-Montrachet Villages, Gabriel et Paul Jouard

AOC Bienvenues-Bâtard-Montrachet Grand Cru, Dom. Faiveley

AOC  Chevalier-Montrachet Grand Cru, Dom. Ballot Millot

CÔTE CHALONNAISE

AOC Mercurey, Dom. Faiveley

AOC Montagny 1er Cru, Joseph Drouhin

AOC Montagny Tête de Cuvée, Domaine Berthenet

AOC Montagny Rully Blanc, Joseph Drouhin

MACÔNNAIS

AOC Saint-Véran, Dom. Bourdon

AOC Pouilly-Fuissé Aux Vignes Dessus, Dom. Bourdon

AOP Mâcon-Azé, Domaine de Rochebin

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

675 €

675 €

760 €

390 €

110 €

390 €

190 €

2530 €

350 €

210 €

1480 €

1780 €

290 €

215 €

1020 €

2130 €

80 €

90 €

75 €

90 €

70 €

80 €

60 €

2019

2018

2022

2022

2023

2021

2022

2018

2022

2022

2018

2020

2021

2020

2021

2020

2022

2022

2021

2022

2023

2021

2023

VINS

Prix TTC
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Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.

VINS BLANCS

BOURGOGNE

CHABLIS

AOC Chablis 1er Cru Montée de Tonnerre, Dom. Billaud Simon 

AOC Chablis 1er Cru Les Vaudevey, Dom. Julien Brocard BIODYNAMIE

AOC Chablis Grand Cru Château Grenouilles, Dom. La Chablisienne

AOC Chablis Grand Cru Les Preuses, Dom. Billaud Simon

AOC Chablis Grand Cru Vaudesir, Dom. Jean-Marc BrocardBIODYNAMIE

AOC Chablis Grand Cru Vaudesir, Dom. Jean-Marc Brocard BIODYNAMIE

AOC Chablis Réserve de Vaudon, Joseph Drouhin

AOC Chablis, Dom. Jean-Marc Brocard BIODYNAMIE

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

155 €

130 €

280 €

305 €

220 €

220 €

85 €

75 €

2022

2021

2020

2022

2021

2020

2022

2022



VALLÉE DE LA LOIRE
AOC Pouilly Fumé Baron de L, De Ladoucette

AOC Pouilly Fumé En Travertin, Henri Bourgeois

AOC Pouilly Fumé En Travertin, Henri Bourgeois

AOP Sancerre Comte Lafond, De Ladoucette

AOP Sancerre Grande Réserve, Famille Bourgeois BIO

AOC Chinon Les Pieds Rôtis, Château de Coulaine BIO

VDF Sauvignon Blanc Petit Bourgeois, Henri Bourgeois

VDF Sauvignon Blanc Petit Bourgeois, Henri Bourgeois

AOP Muscadet Sèvre-et-Maine Péninsula Vieilles Vignes, Dom. Gadais

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

170 €

70 €

70 €

80 €

70 €

70 €

60 €

60 €

60 €

2020

2022

2023

2022

2021

2020

2021

2022

2019

ALSACE
AOC Alsace Riesling Clos Saint Hune, Domaine Trimbach

AOC Alsace Riesling Muschelkalk, Domaine Loew BIODYNAMIE 

AOC Alsace Gewurtztraminer Estate, Famille Hugel

AOC Alsace Gewurtztraminer Ostenberg, Domaine Loew BIODYNAMIE 

75cl

75cl

75cl

75cl

520 €

70 €

80 €

80 €

2011

2022

2019

2022

VINS

Prix TTC
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Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

50cl

70 €

70 €

70 €

70 €

70 €

60 €

80 €

150 €

230 €

55 €

PAYS DE SAVOIE
AOP Savoie Blanc Chignin Bergeron

AOP Savoie Chardonnay Epinette Dorée, Dom. Bouvet

AOP Savoie Malvoisie, Cellier de la Baraterie  BIO

AOP Roussette de  Savoie Monterminod, Dom. Bouvet

AOP Roussette de  Savoie Altesse, Cellier de la Baraterie BIO

AOP Savoie Apremont Le Carnozet, Dom. Bouvet

IGP Vin des Allobroges Argile, Dom. des Ardoisières BIODYNAMIE

IGP Vin des Allobroges Schiste, Dom. des Ardoisières BIODYNAMIE

IGP Vin des Allobroges Quartz, Dom. des Ardoisières BIODYNAMIE

Vin de France Roussanne Surmaturée (Vin liquoreux), Vignoble de la Pierre

SUD EST
IGP Vin de Pays du Var Blanc et Or, Château Minuty

AOP Côtes de Provence, Château Peyrassol BIO  

IGP des Alpilles Ultima Laude, Abbaye Sainte-Marie de Pierredon BIO

IGP des Alpilles Dolia, Dom. Hauvette

75cl

75cl

75cl

75cl

85 €

75 €

70 €

130 €

2022

2022

2023

2014

VINS BLANCS



VINS ROUGES

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.

VINS
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LANGUEDOC ROUSSILLON

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

60 €

60 €

80 €

70 €

250 €

90 €

165 €

80 €

250 €

2023

2022

2021

2021

2020

2021

1996

2010

1996

AOP Pic Saint-Loup Héritage, Gérard Bertrand

IGP Pays des Cévennes La Glacière, Héritage, Dom. de Panéry

IGP Pays d'Oc Cigalus, Gérard Bertrand DEMETER 

AOC Terrasses du Larzac, Château La Sauvageonne DEMETER 

AOP Minervois La Livinière, Clos d'Ora DEMETER  

AOC La Clape, Château L'Hospitalet DEMETER 

AOP Maury VDN Maury Tuilé, Marjorie et Stéphane Gallet 

AOP Maury VDN Maury Tuilé, Gérard Bertrand 

AOP Rivesaltes Légend Vintage "1969", Gérard Bertrand 

BEAUJOLAIS

75cl

75cl

75cl

75 €

65 €

65 €

2021

2022

2021

AOC Morgon Côtes de Py, Dom. Dominique Piron

AOC Saint Amour, Dom. Dominique Piron

AOC Brouilly, Dom. Dominique Piron

SUD EST
75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

120 €

80 €

90 €

160 €

70 €

70 €

90 €

2017

2020

2017

2017

2017

2020

2020

IGP des Alpilles Vespro, Abbaye Sainte-Marie de Pierredon 

AOC Les Baux de Provence, Château d'Estoublon

VDF "Cuvée S & X", Domaine Henri Milan BIODYNAMIE

AOC Bandol, Château de Pibarnon

AOP Côtes de Provence Rouge et Or,  Château Minuty 

AOP Côtes de Provence Rouge et Or,  Château Minuty 

AOP Côtes de Provence, Château Peyrassol 

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

60 €

80 €

60 €

105 €

80 €

2018

2022

2021

2020

2022

AOC Saumur-Champigny, Château de Targé

AOC Saint Nicolas de Bourgueil Les Rouillères, Dom. Frédéric Mabileau

AOC Bourgueil Coq'licot, Cave Robert et Marcel BIO

AOP Sancerre Rouge Grande Cuvée Comte Lafond, Ladoucette

AOP Sancerre Rouge Grande Réserve, Famille Bourgeois

VALLÉE DE LA LOIRE

PAYS DE SAVOIE
IGP Vin des Allobroges Argile Rouge, Dom. des Ardoisières BIODYNAMIE

IGP Vin des Allobroges Améthyste, Dom. des Ardoisières BIODYNAMIE

AOP Vin de Savoie Mondeuse  Guillaume Charles, Dom. GG Bouvet

AOP Vin de Savoie Mondeuse  St-Jean de la Porte, Le Cellier de la Baraterie BIO

AOP Vin de Savoie Gamay Montassoulaz, Le Cellier de la Baraterie BIO

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

90 €

180 €

85 €

70 €

60 €



VINS ROUGES

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.

VINS
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AOC SAINT-ESTÈPHE
Château Cos d'Estournel 2ème Grand Cru Classé
Château Cos d'Estournel 2ème Grand Cru Classé
Château Montrose 2ème Grand Cru Classé
Château Haut-Marbuzet Cru Bourgeois Exceptionnel
Château Ormes de Pez Cru Bourgeois Exceptionnel
Château Phélan Ségur
Château Vieux Coutelin

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

965 €
620 €
485 €
190 €
120 €
140 €
70 €

2010
2015
2012
2017
2021
2019
2017

BORDEAUX
AOC BORDEAUX
Ronan By Clinet

AOC POMEROL
Pétrus
Pétrus
Château La Fleur-Pétrus
Château La Conseillante
Château L'Evangile
Château Clinet
Clocher d'Argent 

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

60 €

4950 €
4500 €
720 €

1780 €
920 €
310 €
90 €

2019

2007
2011
2018
1990
2010
2017
2019

AOC SAINT-ÉMILION GRAND CRU
Château Cheval Blanc 
Le Petit Cheval 
Le Petit Cheval 
Château Angelus
Carillon de l'Angélus 
Château Figeac 1er Grand Cru Classé B 
Chateau Canon 1er Grand Cru Classé B
Château Fombrauge Grand Cru Classé 

AOC SAINT-ÉMILION
Baron Carl, Baron Philippe de Rothschild

AOC MÉDOC
Château Potensac Cru Bourgeois Exceptionnel
Château Les Grands Chênes Cru Bourgeois Supérieur 
Château Tour Haut Caussan
Les Ânes de Lousteau Neuf

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

1980 €
585 €
690 €

1495 €
390 €
685 €
420 €
140 €

60 €

120 €
80 €
70 €
60 €

2006
2011
2018
2012
2012
2017
2019
2021

2018

2016
2021
2016
2023

AOC SAINT-JULIEN
Château Ducru Beaucaillou 2ème Grand Cru Classé
Château Gruaud Larose 2ème Grand Cru Classé
Château Lagrange 3ème Grand Cru Classé
Château Talbot 4ème Grand Cru Classé 
Connétable de Talbot
Clos du Marquis

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

665 €
320 €
180 €
240 €
130 €
210 €

2017
1999
2020
2019
2018
2019



VINS ROUGES

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.

VINS
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AOC MARGAUX
Château Margaux 1er Grand Cru Classé
Pavillon Rouge de Château Margaux
Château Rauzan-Ségla 2ème Grand Cru Classé 
Château Palmer 3ème Grand Cru Classé
Château Giscours 3ème Grand Cru Classé
Château Prieuré Lichine 4ème Grand Cru Classé
Confidences de Prieuré Lichine
Confidences de Prieuré Lichine

AOC HAUT-MÉDOC
Château La Lagune 3ème Grand Cru Classé
Château La Tour Carnet 4ème Grand Cru Classé
Château Malescasse Cru Bourgeois

AOC PESSAC-LÉOGNAN
Château Haut-Brion 1er Grand Cru Classé 
Château Haut-Brion 1er Grand Cru Classé 
Château La Mission Haut-Brion Grand Cru Classé
Château Pape Clément Grand Cru Classé
Château Smith Haut Lafitte Grand Cru Classé      
Les Hauts de Smith

AOC GRAVES ROUGE
Clos Floridène

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

1530 €
720 €
395 €
720 €
210 €
145 €
70 €
70 €

185€
140 €
70 €

1620 €
1790 €
935 €
380 €
420 €
110 €

60 €

2011
2004
2019
2006
2021
2018
2019
2020

2017
2021
2020

2011
2015
2011
2015
2019
2020

2019

BORDEAUX

AOC MOULIS
Château Chasse-Spleen Cru Bourgeois Exceptionnel
Château Poujeaux Cru Bourgeois Exceptionnel
Château Poujeaux Cru Bourgeois Exceptionnel
Château Biston

75cl

75cl

75cl

75cl

140 €
95 €

105 €
60 €

2019
2020
2016
2020

AOC PAUILLAC
Château Lafite Rothschild  1er Grand Cru Classé
Château Lafite Rothschild  1er Grand Cru Classé
Château Mouton Rothschild  1er Grand Cru Classé
Le Petit Mouton de Mouton Rothschild
Le Petit Mouton de Mouton Rothschild
Château Latour  1er Grand Cru Classé
Les Forts de Latour
Château Lynch Bages 2nd Grand Cru Classé
Écho de Lynch Bages 
Château d'Armailhac 5ème Grand Cru Classé
Château Tour Sieujan 
Château Nathaniel, Baron Philippe de Rothschild
Château Nathaniel, Baron Philippe de Rothschild

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

2840 €
2360 €
2450 €
580 €
755 €

2450 €
745 €
420 €
175 €
180 €
80 €
60 €
60 €

2007
2018
2010
2014
2015
2005
2005
2019
2019
2021
2014
2018
2019
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CÔTES DE BEAUNE ET HAUTES CÔTES DE BEAUNE

AOC Corton Grand Cru, Dom.de la Romanée-Conti

AOC Corton Grand Cru Les Bressandes, Dom. Ravaut

AOC Aloxe Corton, Domaine Ravaut

AOC Savigny-Les-Beaune Les Petits Picotins,  Dom. Camp-Athallin

AOC Beaune 1er Cru Clos des Mouches, Dom. François Gaunoux

AOP Pommard 1er Cru Les Epenots, Dom.François Gaunoux

AOC Pommard Les Lambots, Dom. Laboureau

AOP Volnay, Dom. Laboureau

AOC Auxey Duresses, Très Vieilles Vignes, Dom. Alain Gras

AOP Saint-Romain Rouge, Dom.Alain Gras

CÔTE CHALONNAISE

AOC Mercurey 1er Cru Clos des Myglands Monopole, Dom. Faiveley

AOC Mercurey La Framboisière Monopole, Dom. Faiveley

AOC Givry  Champ Lalot, Dom. Faiveley

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

3120 €

320 €

160 €

145 €

260 €

235 €

170 €

135 €

130 €

100 €

120 €

100 €

80 €

2011

2016

2021

2022

2019

2020

2018

2021

2023

2023

2022

2022

2022

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.

CÔTES DE NUITS ET HAUTES CÔTES DE NUITS

AOC Hautes-Côtes de Nuits Les Dames Huguettes, Dom.Mongeard-Mugneret

AOC Hautes-Côtes de Nuits Les Dames Huguettes, Dom.Mongeard-Mugneret

AOC Gevrey-Chambertin Vieilles Vignes, Dom. Faiveley

AOP Charmes-Chambertin Grand Cru, Dom. Faiveley

AOC Côte de Nuits-Villages, Dom. Chevalier

AOC Chambolle-Musigny, Dom. Faiveley

AOC Vougeot Grand Cru, Jean Marc Millot

AOC Vougeot 1er Cru, Dom. Mongeard-Mugneret

AOC Vosne-Romanée, Dom. Mongeard-Mugneret

AOC Grands-Échézeaux Grand Cru Vieilles Vignes, Desaunay-Bissey

AOC Echezeaux Grand Cru, Dom. Mongeard-Mugneret

AOC Echezeaux Grand Cru, Dom. Mongeard-Mugneret

AOC Richebourg Grand Cru, Dom. Gros Frère et Soeur

AOP Nuits-Saint-Georges 1er Cru Aux Chaignots, Dom. Faiveley

AOP Nuits-Saint-Georges 1er Cru Aux Chaignots, Dom. Faiveley

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

110 €

110 €

180 €

640 €

110 €

205 €

620 €

410 €

260 €

1290 €

580 €

680 €

2320 €

275 €

315 €

2020

2021

2021

2020

2021

2022

2020

2020

2020

2020

2019

2020

2022

2018

2020

BOURGOGNE



VINS ROUGES

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.
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75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

60 €

115 €

80 €

60 €

60 €

60 €

2019

2020

2018

2020

2019

2018

AOP Lirac Domaine du Clos de Sixte, Alain Jaume BIO

AOP Ventoux, Château de Bacchus

AOP Ventoux La Chapelle de Bacchus

AOP Ventoux B de Bacchus

AOC Costières de Nîmes, La Bergerie des Centenaires

AOC Costières de Nîmes, La Bergerie des Centenaire

VALLÉE DU RHÔNE

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

880 €

880 €

880 €

720 €

190 €

85 €

80 €

85 €

80 €

175 €

680 €

90 €

70 €

60 €

60 €

70 €

90 €

70 €

310 €

360 €

120 €

2019

2019

2019

2018

2021

2020

2021

2021

2022

2021

2013

2021

2022

2019

2022

2020

2020

2022

2020

2021

2019

AOC Côte-Rôtie La Landonne, Guigal 

AOC Côte-Rôtie La Turque, Guigal 

AOC Côte-Rôtie La Mouline, Guigal 

AOC Côte-Rôtie La Mouline, Guigal 

AOC Côte-Rôtie Brune et Blonde , Guigal 

AOC Saint-Joseph Rouge, Guigal

AOC Saint-Joseph La Bergerie, Dom. La Roche Paradis BIO

AOC Crozes-Hermitage Rouge, Guigal

AOC Crozes-Hermitage Rouge Calendes, Dom.Ferraton Père et Fils BIO

AOC Hermitage, Domaine des Tourettes, Delas Frères

AOC Ermitage Ex-Voto, Château d'Ampuis Guigal

AOC Côtes-du-Rhône Coudoulet de Beaucastel, Famille Perrin

AOP Côtes-du-Rhône La Garuste, Dom. de Panéry 

AOC Côtes-du-Rhône Nature, Famille Perin BIO

AOC Côtes-du-Rhône Villages Laudun Bord Élegance, Maison Brotte

AOC Duché d'Uzès La Madone, Dom. de Panéry

AOC Gigondas Le Pas de L’Aigle, Pierre Amadieu

AOP Vacqueyras Grande Garrigue, Alain Jaume BIO

AOC Châteauneuf-du-Pape Rouge, Château de Beaucastel

AOC Châteauneuf-du-Pape Rouge, Château de Beaucastel

AOC Châteauneuf-du-Pape Rouge, Guigal
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